Ofen soll ,,Eigenbrotler” hervorlocken

Backhaus: In Wiembeck entsteht am Horstweg ein Treffpunkt fiir die Dorfbewohner. Behinderte und
Nichtbehinderte bauen ihn nach historischem Vorbild — mit gebrannten Ziegeln und Bohlen aus dem Stadtforst

Backhaut-
Frojert

Al
o

»50 soll es aussehen: Ortsausschussvorsitzender Heinz-Rainer Kriwger, Grundsticksbesitzerin Gabriele Hetdemann, Giinter Brand vom Heimatverain, Andrea Helmig sowie von
der Stiftung Eben-Ezer Bruno Rischmiiller-Affeldt (von links) halten ein Modell des geplanten Backhauses in den Hiinden.

VoM TILL BRAND

Lemgo-Wiembeck. Was dem
idyllischen Flecken Wiembeck
tehlt¥ Fin Gemeinschatts-
raum, ein Treffpunkt, ein Ort,
der irgendwie allen gehort,
Stellt doch der Heimatver-
ein fir die etwa 200 Einwoh
Ter Iwar ¢lniges auf die Beine.
Eine feste Heimstatt hat er
gleichwohl nicht. Noch 2016
soll mit der Vakanz Schluss sein
~ auf einer Wiese am Horst-
weg entsteht das Backhaus.
Nach zwei Jahren Planung
hat Ortsavsschussvorsitzender
Heinz-Rainer Kriliger die Bau
genehmigung seitens der Krei
ses in den Hinden. Das Pro-
jekt geht zurdck auf eine Im
tiative von Bruno Rischmill-
ler- Afteldt, der in der Werk-
statt der Stiftung Eben-Ezer
titig ist. Gemeinsam mit Mit-
arbeitern des .eeWerks” und

Heltern aus Wiembeck will der
Hna:[:-dpildagc:bgn: das Backhaus
nach historischem Vorbild
bauen.

Die Vorbereitung der Bal-
ken und sonstigen Materialien
wird grifstenteils in der Eben-
Ezer-Werkstatt tiber die Buh-
ne gehen. Die benatigten Zie
EEI werden nach Aussa gen von
Bruno Rischmuiller- Affeldt in
Kooperation mit dem Ziege-

Ein Ort der Begegnung in alten Zeiten

leimuseum Lage gebrannt
eigens filr das Hallpmj::l-:L Die
Eichenbohlen sollen aus dem
Lemgoer Stadtforst kommen.
Muss nur noch das Wetter
passen, damit der Lehm an der
Wand richtig trocken wird,
An mehreren Aktionstagen
werden das kleine Backhaus
und der Ofen in die Hahe stre-
ben. Behinderte und nicht-be
hinderte Menschen arbeiten

Hand in Hand, betont Risch

milller- Affeldt. Die Wiese, aul
der das Backhaus stehen soll,
stellt Gabriele Heidemann zur

Vertiigung, Die Imitiatoren

hotten auf eine Unterstiltzung

durch die ,Akton Mensch™,
Fiir Gunter Brand vom Hei-
matverein ist das Projekt eine
Riesenchance. Es scien zuletzt
auch einige junge Familien in
das Dort gezogen — mit dem

Schon vor [ahrhunderten
watt ein Backhaus ein Ort
der Begegnung, genutzt von
den Bulrgern, die keine Ei-
genbrotler waren. Letztere
konnten niimlich ihr Brot
zu Hause backen, weil sie
einen eigenen Ofen ithr Ei-
gen nannten. Insbesondere
in dichter besiedelten Be

reichen konnte das jedoch
nicht jeder von sich be
haupten und war dann auf
die gemeinschaftlich be-
triebenen Backhiiuser an-
gewtesen. ,Dhe Nutzungs-
zeiten wurden teils verlost”,
weilt Bruno Rischmiiller-
Atteldt. ,Der Montag war
unbeliebt - sonntags wurde

nicht gebacken, sonut war
der Ofen kalt. Restwiirme?
Fehlanzeige!™ Das Holz
holten die Menschen aus
Hauwildern, in denen alle
fiinf Jahre Rq.'-_t:n.'.hlag,q:n wur-
de. 50 blieben die Stimme
rmaximal armdick: wichtiger
Aspekt tiir das brauchbare
Feuerholz. (b}

FOTC: BRAND

Treftpunkt konnten sich die
Machbarn gut kennenlernen.
Vorstellen kann sich Brand
Backtage im Backhaus, an des
sen Ende Oten und Schorn-
stein  emporstreben.  Dann
heizen war drer Stunden vor-
her ein”, unterstreicht Risch-
milller- Afteldt. .Zum Tempe
raturtest kommt der Flamm-
kuchenals Erster hinein - dann
sind Pizza, Kuchen und Brot
dran”, schwiirmt er.

Fiir Brand ist zudem denk-
bar, die Klonabende des Her-
matvereins bei gutem Wetter
spontan ans Backhaus zu ver-
legen. Denn auch das Aullen-
gelinde soll so gestaltet wer
den, dass man sich gerne dort
aufhilt. Binke sollen aul den
100 Quadratmetern Schotter
aufgestellt werden. Und falls es
dech einen Wolkenbruch gibt?
Dann passt immerhin  emne
Bierzeltgarnitur ins Backhaus,



