Molkerei verdoppelt die Produktion

Neue Kooperation: Reinhold Kiel liefert bislang jahrlich bis zu 500.000 Liter Bio-Milch an Eben-Ezer.
Dort sollen kiinftig unter anderem auch Butter und Quark hergestellt werden

VORASTRID SEWING

Lemgo. Die Michbauvern kla-
gen dariiber, dass der Preis-
vertall thre Existenz bedroht.
Dhach das trafft nicht auf alle zu.
Jene, die Bio- Rohmulch zulie-
tern, sind gefragt und erzielen
beste Preise. Die Hofmolkerei
Eben-Ezer hat mit Reinhold
Kiel einen neven Zulieterer
gewonnen und expandiert.

Es gibt zwer Mirkte, die Dr.
Albrecht Flake, Leiter des Gril-
nen Bereichs .eceWerk” von
Eben-Ezer, klar voneinander
trennt.  Die  herkémmliche
Milch unterliege den Regeln des
"?npmtrn:-trktr:ﬁ.. Gibt  es  ecinen
Uberschuss, dann fallen die
Preise. Und es existiert die Bio
Schiene, die anders Liuft. .Da
gibt es eine grobe Nachirage
seitens der Verbraucher. Der
Trend zu Bio ist da, aberauch zu
regionalen Produkten®, sagt
Flake.

Die Hotmolkerei in Lemgo
habe hiﬁlﬂng die Milch der er-
genen 75 Kihe verarbeitet: um
die 500.000 Liter im Jahe. Mit
grolBem Erfolg - obwohl die
Produkte teurer sind. Ein Liter
Milch kostetim Handelmehrals
cinen Euro, Jetzt werde die
Menge durch Reinhard Kiel
verdoppelt. .Die Vermarktung
unserer Biomilch unter Lippe
qua]itﬁt ist knnm:qucnt akolo-
gisch, Wir vermeiden unnéti
gen Transport, garantieren ab-
solute Frische und kénnen den
Verbrauchern jederzeit zeigen,
woher thre Milch kommt®, so

Reinhard Kiel. In  kleinen

Schritten, so sieht es Flake, wal-
le man nun die Produktpalette
um Quark, Butter und wiel-
leichtauch Kise erweitern. .Das
g:lﬂ. nicht von heute auf mor-
gen, wir setzen aut langsames
Wachstum®, sagt Flake.

Dass die regionalen Produk-
te, die auch von Lippequalitit
vermarktet
punkten, komme vielen zugute,
woie stehen fur eine Wertschép-
fung vior Ort, filr den Erhalt von
Arbeitsplitzen”, sagt Glnter
Puzberg vom Verein Lippequa-
litit. Auf dem Meierhof arbei-

werden, so gut

ten 30 Menschen mit Behinde-
rung, die Transportwege sind
kurz, was die Umweltbelastung
minimiert, und es entstehen
‘L’lr’urlschijpl-ungﬁkﬂttu. So sall
es in Zukunft auch Joghurt mit
Frichten geben, die der Loh
mannshofin Detmold zuliefert.
Bleibt die Frage, warum nicht
mehr Landwirte eimnfachauf Bio
umstellen. Denn wilhrend am
Spotmarkt der Liter Milch mit
filnf Cent g{:handtlt wird, be-
kommt ein Landwirt, der Bio-
Milch liefert, 48 Cent. Doch das
st nicht so schnell umsetzbar.
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Aus ﬁ:rﬂeglln in die ﬂ.l‘gll;rll xe Kmprmhm.jpr;rnrrr von finks) Vikfor Blfimel, Peter Woelke, Erff#r'H::gﬂdﬂm Dir. . '!.H:rf'cf'tﬂni':ﬂ Eﬁrn.fm]'.:fund
Ute Kiel sowie Ginter Prcherg freven sich darfiber, dass die Kiihevom Hof Kiel Milch fiir die Molkere: Eben-Ezer liefern.

«Die Landwirte sind in langfris-
tigen Lieferveririgen gebun-
den. Die Vorlaufzeit filr eine
Kindigung liegt bei zwel Jah-
ren. Dant muss die Produktion
umgestellt werden™, sagt Flake.
Er beziffert den fAnanziellen
Mebraufwand gegeniiber der
konventionellen Produktion
aul vm die zehn Cent 15 Liter
Milch. . Das Futter muss anders
hergestellt werden, einiges mit
l.TII.'i'Ef Hnndarb:il tTjEdJI Et Wer-
den. Und nicht zuletztist esanch
cine kopfsache, ob man diese
Schiene fahren will.® Auler-

FATO: GOCER

dem milsse man bertcksichti-
gen, dass viele Bio-Produkte
E\'.TI':TE“ i.l.l'.:]'l dlEs Il:li'!l'l.'.l Jalu'llﬁl H.I'I.'I:i
eingefibrt werden. ,Das be-
deutet, dass auch dieser Markt
imimer heilber umkimptt wird
und die Preise ebenfalls unter
Druck geraten, wenn die
Milchmenge steigt”, sagt Flake.
Fir die Hofmolkerei von
Eben-Ezer sei die regionale
Produktion eine schr gute Ni-
sche. Man sei mit Edeka und
Rewe im Gesprich, um die
Vermarktung auszuweiten.
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