Detmold (sk). Mit der Stif-
tung Eben-Ezer ist im Juni ein
neuver Kantinenbetreiber in der
Detmolder Arbeitsagentur an
den Start Begangen, der nun
wieder ein umfassendes Friih-
stilcksangebot, abwechslungs
reiche Mittagessen sowie Kaf-
fee und Kuchen anbietet. Das
teilt die Beharde mit.

Mach dem Ausscheiden des
letzten Pdchters sah es Antang
des Jahres suniichst danach aus,
dass den Besuchern und Mit-
arbeitern der Arb:itﬁagﬂttur
sowle des Jobcenters in der bis-
herigen Kantine zukinftig nur
noch ein Kafftee- und ein Brot-
chenautomat zur Verfilgung
stehen wilrden. Inzwischen st
diese Idee laut Pressemittel-
lung vom Tisch, auch durch
Cl.:l'l. bﬁﬂndfl’:l'l E'i nsats Iﬂl:l' III'L-
ternen Verwaltung sowie des
Personalrates, der einen Kan-
tinenbetrieb immer auch als
sozialen Raum [ir Mitarbeiter
und Besucher ansicht.

Lie Kantine ist anch fur
Kunden und Besucher ganzti-
gig von 7.30 bis 15.30 Uhr und
donnerstags bis 16.30 Uhr ge-
offnet”, intormiert die Arbeits-
agentur, Ihr Letter Heinz Thie-
le und Michael Henke, Vertre-
ter des Vorstands beim Job-
center Lippe, freuen sich tiber
den newnen Kantinenbetrieb

Essen ist fertig

Eroffoung: In der Kantine der Detmolder Arbeitsagentur kocht ab sofort Eben-Ezer.
Auch Kunden und Besucher der Einrichtung kénnen das Angebot nutzen

Freuen sich: Service- Mitarbeiterinnen mit (von links) Micha
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ef Henke (Jobcenter Lippe), Heinz Thigle, Lei-

ter der Arbettsagentur, Pastor Dr. Bartelt Haase (Eben-Ezer), Ude Zippel (Eben-Ezer), Thorsten Scho-
macher f:'!ug.e'nmrﬁir Arbeit), Bereichsleiter C}Irijmpf:lfr Heine [ FEben-Ezer) und Konrad E'apsf (Kiichien -

feiter ),

und loben den Betreiber Eben-
Ezer: Eine Kantine ist immer
auch ein 'I'n:ft-puhkl filr Be-
gegnungen und Gespriche tir
Besucher und Mitarbeiter glei-
chermalien. Dass ein integra-
tiver Betrieb die Bewirtung
i.]l:ltrnimmt, ist Hir uns ein
m'chtigcs soziales S:iEn.a] in
Hinblick auch auf die berufli-
che Teilhabe von Menschen
mit Handicap.” Udo Zippel,
Eben-Ezer-Vorstand, erginzt:
«Es freut uns, Spetsen und Ge-
trinke, hergestellt auch wvon
Menschen mit I'Imdi::ﬂp, fiir

Mitarbeitende und Giiste an-
zubileten, statt wie Ublich die
Dienstleistungen von Agentur
und fobcenter in Anspruch zu
nehmen.”

Konrad Copei, Eben-Ezer-
Kiuchenleiter, prisentiere das
neue Angebot durchaus Re-
schmackvoll: ,In der :intcgt-‘a-
tiven Bickerei, die der Zen-
tralkilche angeschlossen ist,
werden tighch msche Bio-,
Brot- und Backwaren pn:l-r]u-
ziert. Unsere Kiche liefert tiig-
lich rund 1250 Mittagessen, die
unmittelbar vor dem Verzehr
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oder Versand gekocht werden.
Die Essen werden mit unse-
reim r'lE::n:n Fahrdienst an die
Kantine angeliefert.” Dias Prin-
zip des . gerade-rechtzeitig-
Anlicferns” sei ein Qualitiits-
versprechen, ein weiteres die
PI}'EE:m:: «a unsere Kilche
auch fiir Kinder unter drei [ah-
ren und dltere, geschwiichte Er-
wachsene kocht, ist unsere Kil-
che EU-zertihziert. Das heilst,
= \"l"t'r'l'.!l."l'l h-f':l.f |.'I1'.'l|1'.'. ]:I':HE[E‘“II-
sche Kriterien an Produktion,
Lagerhaltung, Hygiene und
Dokumentation gc-sr.f:"t."



